
FOOD
EXPERIENCE

26-30 settembre
Milano,  piazza Liberty

  1° Festival 
  enogastronomico di mondadori 

in collaBoraZione con 

        Viviamo insieme l’arte
                         di amare la cucina

Oggi c’è un nuovo punto di 
incontro per gli appassionati 
di cucina: il primo Festival 
Enogastronomico di 
Mondadori in collaborazione 
con Sale&Pepe, per chi vive 
la cucina come passione da 
condividere. Sono tante le 
cose che faremo insieme e 
completamente gratuite: 
i corsi della scuola di cucina 
di Sale&Pepe, gli incontri 
con gli esperti, le degustazioni 
e i laboratori educativi 
per bambini. Il tutto è 
accompagnato da chef 
e protagonisti del mondo food. 
Ti aspettiamo!
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scegli i tuoi 
appuntamenti e prenota. 

sono tutti gratuiti!
10.30 - 11.00  Conferenza STaMPa d’aPerTura 
  Mondadori food exPerienCe

11.00 - 11.30  BreaKfaST offerTo da regione SiCilia 
 
12.00 - 12.30  Sfida in CuCina Per giornaliSTi:
  giuraTo davide oldani

13.00 - 13.40  SHoWCooKing regione aBruzzo
  Con CHef giuSePPe Tinari 
  BaTTuTa di agnello CroCCanTe
  Con fonduTa di PeCorino 
 
14.00 - 16.00  SPeCiale Menu:  Cirio - CannaMela
  olio Cuore - Truvia - CaSa Modena
  granarolo
 
16.30 - 17.00  CorSo di CuCina di Sale&PePe:
  BroWnieS di CioCColaTo Con 
  PiSTaCCHi e zuCCHero SCuro

18.00 - 18.45  Sale&PePe SHoW 
  “quando il dolCe divenTa 
  un CaPolavoro” a Cura di
  fiorella BalzaMo, CaKe deSigner 
 
19.00 - 21.00  aPeriTivo offerTo da
  la Collina dei Ciliegi - CHef davide oldani  
  PreSenTazione BauleTTo “la Collina 

  dei Ciliegi” By d’o-a Seguire aPeriTivo e 
                                                          gioCo Con SoMMelier SiMone anTonieTTi

Per prenotare un corso di cucina, una degustazione, 
uno showcooking, un incontro con la redazione 

e per maggiori informazioni chiama lo 02-7542.3300 
dalle 10 alle 12 e dalle 16 alle 18 

Le iscrizioni saranno aperte 
da martedi 18 settembre a domenica 30 settembre. 

Avrai così la sicurezza 
di poter partecipare agli eventi.

10.00 -10.30  BreaKfaST offerTo da 
  laTTe ParMalaT Blu, Caffè MoTTa
  e BiSTefani
  
11.00 - 11.30  deguSTazione offerTa da regione SiCilia
      
12.00 - 12.30  SHoWCooKing PannaCHef ParMalaT:
  “CrePeS Con riCoTTa, SPinaCi e 
  fonduTa di Taleggio e 
  TorTino di SalMone e Porri” 

13.00 - 14.00  CorSo di CuCina la Collina dei Ciliegi
                                                faBio BarBaglini -
  anTiCa oSTeria del PonTe

14.30 - 15.15  CorSo di CuCina di deCorazione dolCi  
  in CollaBorazione Con HariBo
        
15.30 - 16.00  Merenda offerTa da regione
  aBruzzo Con forMaggi, SaluMi 
  e SPeCialiTà d’aBruzzo

16.30-18.00   laBoraTori eduCaTivi Per BaMBini
  “il fanTaSTiCo Mondo di MonnyB”

18.00 - 18.45  Sale&PePe SHoW 
  “l’arTe dell’inTaglio: fruTTa e 
  verdura CoMe fiori” a Cura di 
  Sergio BarzeTTi-MaeSTro CuCiniere

19.00 - 19.30  SHoWCooKing grana Padano
  Con CHef ilario vinCiguerra
  “finger food”

20.00 - 21.00  aPeriTivo offerTo da grana Padano
  e Collina dei Ciliegi

29 
settembre

 sabato

10.00-10.30  BreaKfaST offerTo   da 
  regione aBruzzo Con forMaggi,   
  dolCezze e SPeCialiTà d’aBruzzo 

 
11.00-12.30  laBoraTori eduCaTivi Per BaMBini
  “il dragHeTTo goloSone” 
  Con CHef roBerTo Maurizio 
  e la nuTrizioniSTa 
  gaBriella dell’aCqua fanTuz           

13.00 - 13.30  CorSo di CuCina di Sale&PePe:
  fileTTi di Sogliola graTinaTi
  Con SugHeTTo di Cannelliniannal

14.00 - 14.30  CorSo di CuCina di Sale&PePe Per
  PiCColi CHef in CollaBorazione 
  Con HariBo
 
15.30 - 16.00  Sfida in CuCina PiCColi CuoCHi
  giuraTo CHef SPyroS - vinCiTore 
  di MaSTerCHef iTalia

16.30 - 17.00  Merenda offerTa da granarolo

18.00-18.45  Sale&PePe SHoW “quando la 
  PaSSione divenTa ProfeSSione” 
  a Cura di SPyroS - vinCiTore 
  di MaSTerCHef iTalia e 
  CHiara MaCi - foodBlogger

19.00 - 21.00  aPeriTivo offerTo da regione SiCilia

30 
settembre

 domenica

10.00-10.30  BreaKfaST offerTo da 
  laTTe ParMalaT Blu, Caffè MoTTa
  e BiSTefani

11.00 - 11.30  Sfida in CuCina food Blogger:
  giuraTo CHef Claudio Sadler

12.00 - 12.30  SHoWCooKing grana Padano:
  zuPPa di CioCColaTo, BiSCoTTo al 
  grana Padano e gelaTo al Curry
  Con CHef davide oldani

13.00 - 13.30  deguSTazione offerTa da 
  regione aBruzzo Con forMaggi,   
  SaluMi e SPeCialiTà d’aBruzzo

14.30 - 15.00  CorSo di CuCina di Sale&PePe:
  TarTara TiePida di roMBo e   
  zuCCHine al Curry

15.30 - 16.00  Merenda offerTa da regione SiCilia

16.30 - 18.00  laBoraTori eduCaTivi Per BaMBini
  “il dragHeTTo goloSone” 
  Con CHef roBerTo Maurizio 
  e la nuTrizioniSTa 
  gaBriella dell’aCqua fanTuz  

18.00 - 18.45  Sale&PePe SHoW 
  “Sfida a ColPi di PaSTa”
  a Cura di doMeniCo TodiSCo - Pizzaiolo 
  e MoniCa venTuri - Sfoglina
  
19.00 - 21.00  aPeriTivo offerTo da    
  CanTine SeTTeSoli

26 
settembre

 mercoledi

27 
settembre

 giovedi

28 
settembre

 venerdi

10.00 - 10.30  BreaKfaST offerTo da 
  laTTe ParMalaT Blu, Caffè MoTTa
  e BiSTefani

11.00 - 11.30  Sfida in CuCina adulTi:
  giuraTo CHef viviana vareSe

12.00 - 12.30  SHoWCooKing regione SiCilia
  Con CHef filiPPo la ManTia:
  Sedanini Con la SalSa dell’uva
  e la BoTTarga di Tonno

13.00 - 13.40  SHoWCooKing grana Padano
  Con CHef Claudio Sadler

14.30 - 15.00  CorSi di CuCina di Sale&PePe:
  CiaMBella glaSSaTa

16.00 - 17.00  CorSi di CuCina di Sale&PePe:
  gnoCCHi di CaSTagna e laTTe  

18.00 - 18.45  Sale&PePe SHoW: 
  “CioCColaTo in roSa” a Cura di
  roSSella roMani-SoMelier aiS
  e vinCenzo CiPolla
  MaeSTro PaSTiCCiere

19.00 - 21.00  aPeriTivo offerTo 
  da regione aBruzzo Con forMaggi,  
  SaluMi e SPeCialiTà d’aBruzzo 

Con il PaTroCinio di

naturalmente tuo

9

C O R P O R AT E1
Marchio a colori

Il marchio TVS è costituito da due 
elementi: il logotipo TVS e il simbolo.

Nelle riproduzioni a colori su fondo 
bianco, il logotipo TVS dovrà essere 
riprodotto nel colore istituzionale  
Blu TVS (vedi speci�che).

Il simbolo è realizzato con una 
sfumatura di colore che crea un e�etto 
tridimensionale.
Questa sfumatura deve sempre essere 
mantenuta nella versione istituzionale
(vedi speci�che) e mai modi�cata in 
nessun caso.

Questa versione del marchio è stata 
realizzata per essere utilizzata 
prevalentemente su fondo bianco.

Per l’utilizzo su fondi colore o fotogra�ci 
vedere le pagine seguenti.

Blu TVS
C 60
M 0
Y 0 
K 90

R 0
G 46
B 61 

Pantone® 2965C
Pantone® 296U
RAL 5011

C O R P O R AT E 1. 4  MARCHIO

DIGITAL FILES 

logo_tvs_4c.ai

Sfumatura TVS
C 30
M 100
Y 90 
K 50

R 112
G 18
B 27 

C 5
M 100
Y 90 
K 10

R 203
G 0
B 37 

C 0
M 77
Y 90 
K 2

R 229
G 88
B 39 

C 0
M 48
Y 90 
K 0

R 229
G 88
B 39 

Cioccolato dal 1913
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ti aspettiamo!
l’ingrediente più importante

 sei proprio tu!
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